
Cocktail menu - 3 cocktails



195,- pr. person

drinks & combos
infinity basic

infinity plus
Dagens cocktails



85,- pr. glas

Cocktail menu - 3 cocktails



180,- pr. person

Prisen er anderledes for cocktails ved køb af Infinity.

Levngebyr på 20,- pr. stk. for at undgå spild.

Et selskab skal bestille den samme dining selection, 

og enkelte retter serveres så længe lager haves.
+10,- pr. dip for “Infinity Basic” samt inkluderet i prisen for “Infinity Plus” og “Infinity And Beyond”.

Bemærkning:  

“Infinity Basic” begrænses til maks. 2 stk. sashimi samt 2 portioner tatar.

“Infinity Plus” begrænses med til 4 stk. kammusling tempura, 4 kammusling nigiri og 10 stk. sashimi samt 4 portioner tatar.

Dagens cocktails



95,- pr. glas

2

1

sushi lovers infinity

1

1

1

spicy tuna katzu maki teriyakiglaceret svinekød

sashimi-style oksekød

Tun, spicysauce, koriander, champagnecreme og 
teriyaki toppet m. flyvefiskerogn

Langtidsbraisseret svinekød m. rødkål, 
mandler og årstidens urter

Laks, spicysauce, koriander, champagnecreme og 
teriyaki toppet m. flyvefiskerogn

Lynstegt oksekød sashimi-style (i skiver), 

m. trøff�elteriyaki, ris og grønt

spicy salmon katzu maki

forretter & kød

california tuna roll

Crispy ebi

Tun, avocado, agurk og sesam Surimi, avocado, agurk og sesam

Tempurareje, teriyakisauce, avocado, agurk og 
sesam

Laks, avocado, agurk og sesam
salmon roll

ebi roll alaska
Tigerreje, avocado, agurk og sesam

Tun, mango, tangsalat og sesam

Laks, snowcrab, avocado, agurk og sesam

maui

phillie roll san fransisco
Philadelphia, laks, avocado, agurk og sesam

Tun, cashewnødder, avocado, agurk, 
teriyakisauce og sesam

Laks, basilikum, avocado, agurk, ørredrogn og 
sesam

hawaii

inside-out ruller

sushi lovers roll Norwegian orange dragon

fire dragon white dragon

Avocado, agurk og asparges toppet med laks, 
chilimayo og ørredrøgn

Tempurareje og avocado toppet med 
flammegrillet tun, laks, avocado og 
pyntet med chilimayo, teriyakisauce og 
forårsløg

Tempurareje og avocado toppet med 
flammegrillet laks, chilimayo, tangsalat, 
ørredrogn og champagnecreme

Tempurareje og avocado toppet med 
flammegrillet laks, tre chilismage, 
teriyakisauce og forårsløg

Tempurareje og avocado toppet med 
flammegrillet tun, tre chilismage, 
teriyakisauce og forårsløg

Tempura asparges, avocado og agurk toppet 
med kingfish, peber, koriander, yuzuløg og 
lime

red hot dragon

spicy green dragon green dragon
Tempurareje og avocado toppet med avocado, 
sesam, teriyakisauce, spicysauce og chilimix

Tempura asparges og agurk toppet med 
avocado, sesam og teriyakisauce

Tempurareje og avocado toppet med avocado, 
sesam og teriyakisauce 

dragon veggie roll

toppede  maki ruller

laks nigiri laks japanese style tun nigiri

laks m. hvidløg tun tataki

Nigiri m. wasabi mellem risen og fisken samt 
penslet i soya eller ponzu

Alm. nigiri m. laks Alm. nigiri m. tun

Alm. nigiri med laks toppet m. syltet wasabiAlm. nigiri med laks toppet m. syltet 
wasabi

Lynstegt tun i chilimix pyntet m. 
yuzumarinerede løg

laks m. syltet wasabi

tatar sashimi
Vælg mellem laks, tun eller kingfishFlammegrillet laks pyntet m. chilimayo og 

marinerede rødløg
Vælg mellem laks, tun, kingfish eller 
kammusling

flammegrillet laks

tatar, nigiri & sashimi

infinity plus
Snacks


Forretter & kød


Toppede Maki Ruller


Tatar, Nigiri & Sashimi


Tempura kammusling



Spicy Scallop Katzu Maki



White Tiger



Snow Crab Gunkan

Scallop Delight Nigiri


Scallop Nigiri

Kingfish Tataki m. hvidløg



Ubegrænset dressing & sauce

infinity and beyond
 Alt fra “Infinity Plus” og ekstra luksus såsom:



Oksemørbrad m. trøffelteriyaki



Tilkøb: Trøffel +60



Bluefin Nigiri

Bluefin Sashimi



Ubegrænset dressing & sauce

Forretter & kød


Tatar, Nigiri & Sashimi


dining selections
infinity basic

En skøn blanding af lækkerier fra kortet 
med masser af variation og velsmag.



295,- pr. person

infinity Plus
Eksklusive råvarer som kammuslinger og 

krabbe? Så upgrader til denne. 



+100,- pr. person

infinity and beyond
Få den komplette oplevelse fra vores køkken 
inklusiv alt fra Basic og Plus samt lidt ekstra 
luksus. Upgrader til det mest velsmagende 

niveau.



+205,- pr. person

edamame bønner sprøde laksenuggets rischips m. dip

tempurarejer gyoza

Sprøde hapsere af laks m. sauceHavsalt & citron el. spicy m. sesam Dehydrerede rischips m. peberrodsdip og 
persilleolie

Sprøde dybstegte kongerejerWakame - den velkendte appetizer Dybstegt gyoza m. chilisauce, purløg og sesam

tangsalat

snack salat calamari
Dagens lækre mixVælg basic, spicy eller med fisk Blæksprutteringe i pankokrummer

miso suppe

snacks

Ponzu Sauce……………....

Teriyaki………………………...

Goma Dressing………….

Champagne creme…...

Ris……………..................................

Hvidløgsdip m. wasabi…

Trøffeldip...................................

Chili Mayo…………………………............

Hvidløgsdip………...................................

Red Hot Chili…………………................

Peberrodscreme m. urteolie……

dressing & tilbehør

kylling katzu

kylling karaage

Japansk marineret kyllingelår 

i sprød panko

Japansk marineret kyllingelår i 
sprød kartoff�eltempura skal

kingfish roll

vegetarian

Kingfish, avocado, agurk og sesam

Tempura asparges, avocado, agurk og 
koriander


